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H E R Z L I C H  W I L L K O M M E N  
 

 
© Stadtarchiv Salzburg 

 

Willkommen im wohl schönsten Biergarten und im stimmungsvollsten Restaurant der Mozartstadt. Ein 

Platz zum Genießen, Essen, Bier trinken und Feiern! Einfach gesagt: Wenn Sie nicht im Stiegl-Keller 

waren, dann waren Sie auch nicht in Salzburg.  

 

Den schönsten Tag im Leben mit Familie und Freunden feiern und in besonderen Rahmen 

ausklingen lassen - das Restaurant Stiegl-Keller bildet dank perfekter Lage im Herzen der 

Salzburger Innenstadt und stilvollen Räumen, den idealen Rahmen für eine gelungene 

Hochzeitsfeier. 

Vor der atemberaubenden Kulisse der Salzburger Altstadt ist der Stiegl-Keller der perfekte Ort, 

um die Liebe und das Leben zu feiern. Mit unseren großzügigen und dennoch gemütlichen 

Räumlichkeiten haben wir alle Möglichkeiten, Ihre Traumhochzeit wahr werden zu lassen. 

 

Bis zu 450 Personen finden in unserem größten Raum Platz, um das Fest der Liebe in aller 

Ausgelassenheit zu feiern. Aber auch für kleinere Gesellschaften stehen Ihnen in unserem Kleinen 

Saal oder den Stuben alle Türen offen. 

 

Florian Grollegg & das Team vom Stiegl-Keller 

freuen sich Sie & Ihre Gäste begrüßen zu dürfen! 
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D E R  S T I E G L - K E L L E R  
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D E R  G A S T G A R T E N  
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G R O S S E R  S A A L  
 

K A P A Z I T Ä T E N : runde Galatische max. 270  Gäste 
 Tafel max. 480 Gäste 
 

 
 

 
 



 

Stiegl-Keller Salzburg  

Fes tungsgasse 10 ·  A-5020 Sa lzburg ·  Tel . :  +43 662 842681 ·  E -Mail :  s t ieg lkel ler@gassner -gas tronomie.a t  

 

 

w w w . s t i e g l k e l l e r . a t 

K L E I N E R  S A A L  
 

K A P A Z I T Ä T E N : (Block)Tafeln max. 120 Gäste 
 

 

 
R E S T A U R A N T / G A R T E N Z I M M E R  
 

K A P A Z I T Ä T E N : Bestuhlung max. 50 Gäste 
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 W I L L K O M M E N  I M  „ S T I E G L - K E L L E R “  
 

Ankommen und mit offenem Herzen empfangen werden. 

 
Nachstehend finden Sie eine Auswahl an herzhaftem Brot und verschiedenen Möglichkeiten dieses zu 

belegen, um Ihren Gästen einen herzlichen Empfang zu bereiten. 

 

• Nussbrot, Roggenbrot, Dinkelbrot, Bauernbrot, Kürbiskernbrot 

• Klassisches Baguette 

• „Körndl“-Baguette 

• Hausgemachter Liptauer mit Kresse 

• Gebeizter Lachs mit Dill-Senfsauce 

• Roquefortcreme mit Mango-Chutney 

• Kalter Schweinsbraten mit Kren & Senf 

• Bauernspeck mit Essiggurkerl 

• Auberginencreme mit Zitrone & Thymian  

 

je Stück 5,50 

 

 

 

Je nach Jahreszeit, Witterung und Auslastung kann der Empfang gerne auf einer unserer Terrassen 

arrangiert werden. 

 

G E D E C K  „ B R A U H A U S “  

Mitteldecke, hochwertige Stoffersatzservietten, Kerzen, 

kleine saisonale Dekoration, sowie frisches Brot und Gebäck & Butter auf den Tischen eingestellt.  

Preis pro Person 3,20 

 

G E D E C K  „ K L A S S I K “  

Mitteldecke, Stoffservietten, Kerzen, 

kleine saisonale Dekoration, sowie frisches Brot, Gebäck & Butter auf den Tischen eingestellt. 

Preis pro Person 4,70 

 

G E D E C K  „ E X K L U S I V “  

Hochwertige Leder-Tischwäsche & Mundservietten, Menükarten (auf Wunsch mit Logo), Kerzen, 

kleine saisonale Dekoration, sowie Brot, Gebäck & Butter auf den Tischen eingestellt. 

Preis pro Person 7,00 

 

 

Sollten runde Tische gewünscht werden, ist in jedem Fall das Gedeck „Exklusiv“ heranzuziehen.  

 

Bitte beachten Sie, dass wir bei einer Hauptspeise zur Wahl pro Person 5,00 Aufpreis verrechnen. 
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U N S E R E  K L A S S I K E R  

 
M E N Ü  I  

 

Hausgebeizter Lachs mit Vogerlsalat & Dill-Senfsauce  

Klare Rindssuppe mit Frittaten 

Ofenfrischer Schweinsbraten im Stiegl-Biersaftl mit Serviettenknödel & Speckkrautsalat 

Kaiserschmarrn mit Röster der Saison 

 

Preis pro Person 50,00 

Preis ohne Suppe 43,00 

Preis ohne Vorspeise 39,00 

 

 

 
M E N Ü  I I  

 

Kalt mariniertes Schweinekarre mit Stiegl-Biersauce, Rucola & Cherrytomaten 

Cremesuppe der Saison (Spargel, Eierschwammerl, Kürbis, ..) 

Geschmorte Rindsbackerl mit Erdäpfel-Selleriepüree & Sauce Demiglace  

Flaumige Topfenknödel auf Röster der Saison 

 

Preis pro Person 53,00 

Preis ohne Suppe 47,00 

Preis ohne Vorspeise 43,00 

 

 

 
M E N Ü  I I I  

 
Räucherfischsulze mit Zitronen-Basilikumvinaigrette 

Knoblauchcremesuppe mit Croutons 

Gebratener Seesaibling mit Rahmkohlrabi & Petersilienkartoffeln 

2erlei Schokoladenmousse mit Früchten der Saison 

 

Preis pro Person 49,00 

Preis ohne Suppe 44,00 

Preis ohne Vorspeise 40,00 
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S A I S O N A L E S  

 
M E N Ü  I  -  F R Ü H L I N G  

 

Bärlauchcremesuppe mit Croutons 

Rosa gebratenes Schweinefilet mit Frühlingsgemüse & Nusspolenta  

Milchrahmstrudel mit Erdbeersauce 

Preis pro Person 42,00 

 

 

 
M E N Ü  I I  -  S O M M E R  

 

Kalt marinierter Spargel mit Kräutervinaigrette 

Rosa gebratenes Lammfilet in grüner Panade mit Kartoffelpüree & gebratenen Eierschwammerl 

Topfen-Heidelbeerstrudel mit Vanillesauce 

Preis pro Person 55,00 

 

 

 
M E N Ü  I I I  -  H E R B S T  

 

Kürbiscremesuppe mit Kernöl & gerösteten Kürbiskernen  

Hirschragout mit Herbstgemüse, Tagliatelle & Creme-Fraîche-Schaum  

Scheiterhaufen mit Rumrosinen & Vanille 

Preis pro Person 50,00 

 

 

 
M E N Ü  I V  -  W I N T E R  

 

Cremesuppe aus roten Rüben 

Confierte Gänsekeule mit Serviettenknödel & Bier-Rotkraut 

Schwarzwälderkirschcreme 

Preis pro Person 51,00 
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U N S E R E  R E I N D L  M E N Ü S  

Wie anno „dazumal“ werden die Speisen auf großen Platten, Pfannen 

und Schüsseln auf den Tischen eingestellt. 
 

 
A L M R A U S C H  

 
Salzburger Brettljause 

mit Schinken, Speck, Hartwürsten, Käse, Aufstrichen, Sauergemüse, etc. dazu frisches 

Bauernbrot 

••• 

Knusprige Schweinshax´n mit Serviettenknödel & Sauerkraut  

Kasnock´n mit Röstzwiebeln & grünem Salat 

Backhendl mit Kartoffelsalat 

••• 

Kaiserschmarrn mit Zwetschkenröster 

 

Preis pro Person 49,00 

Preis ohne Brettljause 39,00 

bis max. 100 Personen 

 

 
E I N E  K L E I N E  S C H W E I N E R E I  –  A B  V I E R Z I G  P E R S O N E N  
 

 

Cheddar-Biersuppe mit Croutons – serviert im Stiegl Steinkrug 

••• 

Frisch gebratenes Spanferkel 

dazu Semmelknödel, glaciertes Weißkraut und Stiegl-Biersaftl  

Hühnerflügerl und Kartoffelspalten, Kaspressknödel mit Sauerrahm-Dip und grüner Salat 

••• 

Strudelvariationen 

 

Preis pro Person 45,00 

bis max. 100 Personen 
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B U F F E T  S T I E G L - K E L L E R  

(ab 50 Personen) 

 

 
Reichhaltiges Salatbuffet 

mit verschiedenen Essigen aus dem Hause Gölles & ausgesuchten Ölen  

Geräucherte, heimische Fische mit Honig-Dill-Senfsauce  

Vorspeisenplatte „Salzburger Land“ 

reichhaltiger Brotkorb mit Brez’n, Bauernbrot & verschiedenem Gebäck 

••• 

klare Rinderbouillon mit verschiedenen Einlagen 

••• 

Krustenbrat´l vom Schwein im Stiegl-Biersaft  

Rindsgulasch 

Gebratene Hühnerbrust  

Grillkäse 

Gebratenes Forellenfilet 

Serviettenknödel, Kartoffeln, frisches Gemüse der Saison 

Speckkrautsalat, Spätzle, Reis 

••• 

Überbackene Topfenpalatschinken  

2erlei Schokoladenmousse  

Kaiserschmarrn mit Zwetschkenröster 

 

 

Preis pro Person    55,00 

Aufpreis Käseplatte (statt Kaiserschmarrn)   8,00 
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B U F F E T  O T T O - P F L A N Z L  

 

(ab 50 Personen) 

Hausdichter der Stiegl-Brauerei von 1895 - 1943 

 

 
Reichhaltiges Salatbuffet 

mit ausgesuchten Ölen & Essigen aus dem Hause Gölles sowie hausgemachten Dressings 

Hausgebeizte Lachsforelle mit Dijon-Honig-Senf 

Schinken- und Speckspezialitäten aus den Salzburger Gauen reichhaltiger Brotkorb mit 

frischem Schwarzbrot & verschiedenem Gebäck 

••• 

klare Rinderbouillon mit Kaspressknödel, Frittaten, Grießnockerl & frischem Schnittlauch 

Gemüsecremesuppe der Saison mit Croutons 

••• 

Roastbeef im Ganzen gebraten mit Portweinjus  

Kross gebratenes Lachsforellenfilet 

Saltimbocca vom Schwein in Zitronen-Buttersauce  

Columbus-Risotto mit Grillkäse 

Backhendlstücke 

Kartoffel, Butterreis, Kartoffel-Selleriepüree, Kroketten, Grillgemüse der Saison 

••• 

Österreichische Käseauswahl Mohn-Panna-Cotta mit Erdbeersauce 

Mozart-Mousse mit knusprigem Biskuit und getrockneten Äpfeln  

Obstkorb 

 

 

Preis pro Person 69,00 
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B U F F E T  B I E R K U L I N A R I U M  

 

(ab 50 Personen) 

 

 
Blattsalat mit „Wildshuter Gmahde-Wiesn“- Dressing 

Carpaccio vom Krustenbraten mit Kernöl-Mayonnaise und roten Zwiebeln  

Rindfleischsalat mit Kürbiskernöl 

Kartoffelsalat & 2 Salate der Saison 

••• 

Cheddar Biersuppe mit Croutons 

••• 

Stiegl-Bierfleisch vom Rind  

Kaspressknödel 

Boeuf Bierguignon 

Gebratenes Saiblings-/ Forellenfilet (nach Verfügbarkeit) 

„Fleckerl“ mit karamellisiertem Bier-Weißkraut  

Columbus-Risotto 

Sauerkraut, Serviettenknödel, Petersilienkartoffel 

••• 

Bieramisu 

Überbackene Topfenpalatschinken mit Vanillesauce 

„Eiswagerl“ – diverse Eis- und Sorbetsorten  

 

Preis pro Person 59,00 

G E T R Ä N K E A N G E B O T  

 

Die passenden Begleiter für Ihre kulinarische Reise durch das Schlemmerreich Stieglkeller 

– gerne senden wir Ihnen auf Wunsch unsere Getränkekarten zu! 
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R Ä U M L I C H K E I T E N / R A U M P L Ä N E  
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R A U M K A P A Z I T Ä T E N  
 

G R O ß E R  S A A L  – Gesamtfläche 560 m2 Brauhaus-
Bestuhlung 
lange Tafeln 

Gala-Bestuhlung 
runde Tische 

ohne Empore – mit Buffet 350 230 

ohne Empore – serviertes Menü 420 270 

mit Empore - Buffet 410 --- 

mit Empore – serviertes Menü 480 --- 

   

K L E I N E R  S A A L  – Gesamtfläche 240 m2   

Buffet 100 60 

serviertes Menü 125 60 

 

Sollte eine Tanzfläche benötigt werden, reduziert sich die Personenzahl entsprechend.  
 

S T U B E N  – Gesamtfläche 145 m2 
 

Brauhaus-Bestuhlung 
(siehe Raumplan) 

Jagdzimmer 64m2  

Serviertes Menü  68 

Buffet (mittig im Raum) 52 

  

Gartenzimmer 51 m2  

Serviertes Menü 50 

  

Zunftzimmer 30 m2  

Serviertes Menü 30 

  

Gartenzimmer & Zunftzimmer 81 m2  

Serviertes Menü 86 

Buffet (im Zunftzimmer)  65 

 
 
B Ü H N E N M A ß E  
 

 Breite Tiefe  Höhe 

G R O ß E R  S A A L  – 50 m2 9 m 5 m > 3,50 m 
    

K L E I N E R  S A A L  flexibel von 2, 1 m bis 3 
x 4 m 

3,5 m 
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T O N -  U N D  L I C H T T E C H N I K  
 

In beiden Sälen ist eine kleine Ton- und Lichtanlage vorhanden. Gerne stellen wir diese für Ihre 

Veranstaltung zu einem Pauschalpreis von EUR 280,00 zur Verfügung. Technische Details senden 

wir gerne zu.  

Beamer & Leinwand können wir zu einem Pauschalpreis von € 280,00 zur Verfügung stellen. 
 

 

Z U F A H R T / P A R K M Ö G L I C H K E I T / L I F T  
 

Für die Anlieferung von Dekoration, Technik und anderem Material ist die Zufahrt werktags von 

06.00 – 11.00 h möglich. Die Zufahrt per Taxi ist jederzeit möglich (nur Personentransport).  

Pkws können in den Altstadtgaragen geparkt werden. Parktickets werden von uns entwertet! 

Beeinträchtigte oder gehbehinderte Gäste können gerne unseren (Transport-)Lift benützen. 
 

 

F E I E R N  N A C H  M I T T E R N A C H T  
 

Ihre Feier muss nicht um Mitternacht enden - gerne verlängern wir die Sperrstunde für Sie.  

Als Sperrstundenverlängerung ab 24 Uhr verrechnen wir für Personal pauschal pro Stunde:  

0 bis 100 Personen 600,00 

ab 100 Personen 800,00 

 
 

Ü B E R N A C H T U N G S M Ö G L I C H K E I T E N  
I N  U N S E R E M  S C H W E S T E R N H O T E L  * * * * S C H L O S S W I R T  Z U  A N I F  
 

Die insgesamt 32 Zimmer sind individuell und mit viel Liebe zum Detail im Biedermeierstil gestaltet. 
Das besondere und einzigartige Flair des Hauses schafft ein gemütliches Wohlfühl-Ambiente. 
Ein Highlight bietet das gemeinsame Frühstück am Tag nach der Hochzeit - eine schöne Gelegenheit, um 
diesen besonderen Tag noch einmal Revue passieren zu lassen. 
 

   
 
**** Hotel & Restaurant Schlosswirt zu Anif 
Salzachtalbundesstrasse 7, A-5081 Anif 
info@schlosswirt-anif.at, www.schlosswirt-anif.at 
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K O N T A K T E  
 

 

Gerne stellen wir Ihnen Kontakte von bewährten Partnern, die das Haus und unsere Räumlichkeiten 

kennen zur Verfügung. 
 

 

D J  B A N D  

Herr Andreas Maier Willi Streb – Band & Künstlervermittlung 

Tel: 0043 664 30 80 944 Tel: 0043 664 250 22 72 

Mail: office.maier@t-online.de Mail: info@streb.at  

 

 

F L O R I S T I K / D E K O R A T I O N  S T U H L H U S S E N / D E K O R A T I O N  

Gärtnerei Aiglhof Joana´s World 

Familie Winkler Tel: 0043 676 75 41 794 

Tel: 0043 662 43 23 43 Mail: office@joanasworld.at 

Mail: office@gaertnerei-aiglhof.at  

 

 

F O T O B O X  F O T O G R A F  

Fotoconnect Christina Noélle 

Tel: 0043 664 95 15 191 Tel: 0043 676 401 62 51 

Mail: office@fotoconnect.at Mail : christina.noelle.photography@gmail.com 

 

 

F O T O G R A F   

Wild+ team Fotoagentur GmbH  

Tel: 0043 662 62 01 260   

Mail: foto@wildbild.at  

 

  

G E R N E  O R G A N I S I E R E N  W I R  F Ü R  S I E :  

Bierspiele wie z. Bsp. Maßkrug-Stemmen, Nagelstock, Bierdeckel-Zielschießen, etc.  Individuelle Gravuren 

auf Glas, Bierverkostung 

 

mailto:office.maier@t-online.de
mailto:info@streb.at
mailto:office@joanasworld.at
mailto:office@gaertnerei-aiglhof.at
mailto:office@fotoconnect.at
mailto:christina.noelle.photography@gmail.com
mailto:foto@wildbild.at
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A L L G E M E I N E  G E S C H Ä F T S B E D I N G U N G E N  

Preise: 
Alle Preise verstehen sich bei Speisen pro Person, bei Getränken pro Einheit (Flasche, Glas etc.) inkl. 
MwSt. und Service und sind ohne Abzug an den Stiegl-Keller zahlbar, sofern nichts Gegenteiliges 
schriftlich vereinbart wird. Die Preise verstehen sich immer für das aktuelle Quartal und können 
quartalsweise angepasst werden. 

Reservierung: 
Reservierungen müssen in schriftlicher Form (Fax oder Brief) mit Unterschrift, Firmenstempel 
und UID- Nummer erfolgen. Änderungen der Bankettvereinbarung bedürfen der Schriftform. 
Gerichtstand ist Salzburg. Ohne Unterschrift können wir keine Aufträge bearbeiten. Mit der 
Unterschrift werden unsere allgemeinen Geschäftsbedingungen anerkannt. 
Wenn nicht schriftlich anders vereinbart, so ist die endgültige Gästezahl vom Kunden spätestens 
10 Tage vor der Veranstaltung verbindlich und schriftlich zu fixieren. Diese Zahl gilt als 
garantierte Mindestzahl, die in jedem Falle verrechnet wird! 
Bei einer Veränderung der Gästezahl nach oben, wird die Firma Gassner - Stiegl-Keller - bei 
Bekanntgabe durch den Kunden weniger als drei Tage vor der Veranstaltung nach bestem 
Wissen und Gewissen versuchen, den entsprechenden Mehrbedarf abzudecken. Eventuelle 
dadurch entstehende Mehrkosten gehen zu Lasten des Kunden. 

 

Warenangebot: 
Unser umfangreiches Sortiment ist immer wieder saisonal bedingten Veränderungen 
unterworfen. Sollten einzelne Artikel vorübergehend nicht vorhanden sein, behalten wir uns 
einen Austausch gegen zumindest gleichwertige Ware vor. Selbstverständlich ist unser Angebot 
als Vorschlag zu betrachten, den wir gerne in jeder von unseren Kunden gewünschten Art und 
Weise verändern. 

 

Verrechnung: 
Bestellte Menüs und Buffets werden entsprechend der bestellten Menge verrechnet. 
Getränke sofern nicht gesondert vereinbart nach Verbrauch. 

 

Anzahlung: 
Bei Veranstaltungen (ab 50 Personen) ist eine Anzahlung in der Höhe von 50% der zu 
erwartenden Rechnungssumme bis 21 Tage vor der Veranstaltung an uns zu überweisen. Bei 
Großveranstaltungen behalten wir uns die Höhe der Anzahlungssumme vor. Sollte die 
Anzahlungssumme nicht bis spätestens 10 Tage vor Veranstaltungsbeginn auf unserem Konto 
eingegangen sein, behalten wir uns vor, die Veranstaltungsvereinbarung unsererseits - ohne 
Ansprüche des Vertragspartners - zu lösen. 

 

Zahlungsbedingungen: 
Die Rechnung ist wie branchenüblich, innerhalb von 10 Tagen ab Rechnungsdatum ohne Abzüge 
zu bezahlen. Bei Nichteinhaltung werden Ihnen Verzugszinsen von 7%p.A. verrechnet. 

 
Der Auftraggeber ist nicht berechtigt, Zahlungen wegen nicht vollständiger Leistung oder 
Bemängelung zurückzuhalten. Der Auftraggeber darf nur mit unbestrittenen oder rechtskräftig 
festgestellten Ansprüchen aufrechnen. 

 

Geleistete Zahlungen werden stets zum Ausgleich der jeweils ältesten Forderungen herangezogen. 

Die Annahme eines Neuauftrags erfolgt erst, wenn eventuelle Außenstände vollständig beglichen 

wurden. 
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Bankverbindung: 
 

Gassner & Gassner Gastronomie GmbH 

Spängler Bank 
BLZ 19530 
Konto Nr. 100393307 
IBAN AT49 1953 0001 0039 3307 
BIC RVSAAT2S018 

 

Storno: 
Sollten Sie aus unvorhergesehenen Gründen die Veranstaltung stornieren bitten wir Sie, uns dies 
schriftlich spätestens 60 Tage vor dem Veranstaltungsbeginn mitzuteilen. In diesem Falle entstehen 
keine Stornokosten. Für eine Stornierung bis 31 Tage vor Veranstaltungsbeginn verrechnen wir eine 
Stornogebühr in der Höhe von 50% der gebuchten Leistungen außer bei Rahmenprogrammen, 
diese müssen zu 100% verrechnet werden. Bei Stornierung bis 21 Tage vor der Veranstaltung 
verrechnen wir 80% Stornogebühr. 
Für Stornierungen zwischen 7 Tage vor Veranstaltungsbeginn und dem Veranstaltungstag werden 
Ihnen 100% der gebuchten Leistungen in Rechnung gestellt. STORNIERUNGEN KÖNNEN 
NUR IN SCHRIFTLICHER FORM AKZEPTIERT WERDEN! 

 

Haftung: 
Mitgebrachte Gegenstände, insbesondere Dekorationsmaterial, müssen den feuerpolizeilichen 
Anforderungen entsprechen und eine Montage muss mit dem Veranstaltungsleiter oder leitenden 
Mitarbeiter abgesprochen werden. Für bei der Montage oder Demontage entstandene Schäden 
haftet der Veranstalter. 

 

Anmeldung: 
Als Veranstalter sind Sie selbst für allfällige behördliche Bewilligungen verantwortlich, im Falle von 
Musikdarbietungen auch für die Anmeldung und Abrechnung bei der AKM. 

 

Beanstandung: 
Beanstandungen sind unverzüglich mündlich dem Veranstaltungsleiter mitzuteilen. Kommt der 
Auftraggeber seiner Mitteilungspflicht nicht nach und können die Mängel aufgrund des Verhaltens 
des Auftraggebers nicht rechtzeitig während oder bis zum Ende der Veranstaltung behoben werden, 
können aus den festgestellten Mängeln keine Schadensersatzansprüche des Auftraggebers 
hergeleitet werden. 

 

Nichterfüllung: 
Streik, Feuer sowie schwerwiegende, die Leistung verhindernde Umstände außerhalb des Stiegl-
Keller, insbesondere Fälle höherer Gewalt, berechtigen dieses, die Vereinbarung ohne 
Schadensersatzpflicht in irgendeiner Form zu lösen. 

 

Abschließendes & Zahlungsvereinbarungen: 

Private Veranstaltungen sind in bar oder per Kreditkarte spätestens am Folgetag der Veranstaltung zu 

bezahlen. 
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D I E  Z U F R I E D E N H E I T  U N S E R E R  G Ä S T E  I S T  
G E P R Ä G T  V O N  D E R  E R F O L G S P H I L O S O P I E  

D E S  G A S S N E R  F A M I L I E N - U N T E R N E H M E N S  . . .  

 
 

 
 

 

‚GENUSS AUS LEIDENSCHAFT’ 
 

**** Hotel & Restaurant Schlosswirt zu Anif  

Gasthaus zu Schloss Hellbrunn, Salzburg 

Stiegl-Keller, Salzburg 

Stiegl-Klosterhof, Linz 
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