Empfehlungskarte

Chef¢s Choice

Vorspeisen / Starters

Tatar vom Hokkaido Kiirbis mit Ziegenfrischkiise,
Kernol & Vogerlsalat..................... e, 14,00
Pumpkin tartare with fresh goat’s cheese, pumpkin seed oil & lamb’s lettuce

Unsere Bierempfehlung / our beer recommendation: Stiegl-Paracelsus Bio-Zwickl

Steirische Kiirbiscremesuppe mit Ingwerschaum & Kerndél ...... 7,50
Pumpkin cream soup with ginger foam& pumpkin seed oils

Unsere Bierempfehlung / our beer recommendation: Stiegl-Pils

Hauptspeisen / Main Courses

Rosa gebratener Kalbstafelspitz
mit Kiirbispiiree, Schupfnudeln & Pilzen ................................ 28,00
Pink roasted veal with pumpkin purée, potato noodles & mushrooms

Unsere Bierempfehlung / our beer recommendation: Wildshuter Hopfenherz

Kiirbisschnitzel mit Polentaschnitten, Schnittlauchrahm &
mariniertem Blattsalat......................... i, 17,00
Fried pumpkin with polenta slices, chive cream & marinated leaf salad

Unsere Bierempfehlung / our beer recommendation: 1664 Blanc

Nachspeise / Dessert

Maronicreme
mit Hokkaidoroster & Walnusskrokant.....................c.coooiiiinnn. 9,00
Chestnut cream with stewed pumpkin & walnut brittle

Unsere Bierempfehlung / our beer recommendation: Stiegl-Spezial



