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© Stadtarchiv Salzburg

Willkommen im wohl schénsten Biergarten und im stimmungsvollsten Restaurant der Mozartstadt. Ein
Platz zum GenieRen, Essen, Bier trinken und Feiern! Finfach gesagt: Wenn Sie nicht im Stiegl-Keller
waren, dann waren Sie auch nicht in Salzburg.

Den schonsten Tag im Leben mit Familie und Freunden feiern und in besonderen Rahmen
ausklingen lassen - das Restaurant Stiegl-Keller bildet dank perfekter Lage im Herzen der
Salzburger Innenstadt und stilvollen Riumen, den idealen Rahmen fiir eine gelungene
Hochzeitsfeler.

Vor der atemberaubenden Kulisse der Salzburger Altstadt 1st der Stiegl-Keller der perfekte Ort,
um die Liebe und das Leben zu feiern. Mit unseren groRziigigen und dennoch gemiitlichen
Réiumlichkeiten haben wir alle Moglichkeiten, Ihre Traumhochzeit wahr werden zu lassen.

Bis zu 450 Personen finden i unserem groten Raum Platz, um das Fest der Liebe n aller
Ausgelassenheit zu feiern. Aber auch fir kleinere Gesellschaften stehen Ihnen in unserem Kleinen
Saal oder den Stuben alle Ttren offen.

Florian Grollegg & das Team vom Stiegl-Keller
freuen sich Sie & Thre Giste begriiBen zu dirfen!

Stiegl-Keller Salzburg
Festungsgasse 10 - A-5020 Salzburg - Tel.: +43 662 842631 - E-Mail: stieglkeller@gassner-gastronomie.at
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DER STIEGL-KELLER
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DER GASTGARTEN
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GROSSER SAAL

KAPAZITATEN: runde Galatische max. 270 Giste
Tafel max. 480 Giste
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KLEINER SAAL

KAPAZITATEN: (Block)Tafeln max. 120 Giste

- =

RESTAURANT/GARTENZIMMER

KAPAZITATEN: Bestuhlung max. 50 Giste

Stiegl-Keller Salzburg
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WILLKOMMEN IM ,STIEGL-KELLER*

Ankommen und mit offenem Herzen empfangen werden.

Nachstehend finden Sie verschiedene Moglichkeiten zur geschmackvollen Belegung der
bereitgestellten Brot- und Gebicksorten.

Verschiedene Brot & Gebicksorten belegt mit:
Hausgemachtem Liptauer mit Kresse
Gebeiztem Lachs mit Dill-Senfsauce
Roquefortcreme mit Mango-Chutney

Kalter Schweinsbraten mit Kren & Senf
Bauernspeck mit Essiggurkerl
Auberginencreme mit Zitrone & Thymian

Grammelschmalz mit roten Zwiebeln

je Stick 5,50

Je nach Jahreszeit, Witterung und Auslastung kann der Empfang gerne auf einer unserer Terrassen
arrangiert werden.

GEDECK ,BRAUHAUS*

Hochwertige Stoffersatzservietten, Kerzen,

kleine saisonale Dekoration, sowie frisches Brot und Gebick & Butter auf den Tischen eingestellt.
Preis pro Person 3,00

GEDECK ,, KLASSIK*®

Stoffservietten, Kerzen,

kleine saisonale Dekoration, sowie frisches Brot, Gebick & Butter auf den Tischen eingestellt.
Preis pro Person 4,50

GEDECK ,EXKLUSIV*®

Hochwertige Leder-Tischwische & Mundservietten, Mentikarten (auf Wunsch mit Logo), Kerzen,
kleine saisonale Dekoration, sowie Brot, Gebick & Butter auf den Tischen eingestellt.

Preis pro Person 7,00

Sollten runde Tische gewiinscht werden, ist in jedem Fall das Gedeck , Exklusiv heranzuzichen.

Bitte beachten Sie, dass wir bei einer Hauptspeise zur Wahl pro Person 5,00 Aufpreis verrechnen.

Stregl-Keller Salzburg
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UNSERE KLASSIKER

MENU I

Hausgebeizter Lachs mit Vogerlsalat & Dill-Senfsauce
Klare Rindssuppe mit Frittaten
Ofenfrischer Schweinsbraten im Stiegl-Biersaftl mit Serviettenknédel & Speckkrautsalat

Kaiserschmarrm mit Roster der Saison

Preis pro Person 52,00
Preis ohne Suppe 45,00
Preis ohne Vorspeise 40,00

MENU 11

Kalt mariniertes Schweinekarree mit Stiegl-Biersauce, Rucola & Cherrytomaten
Cremesuppe der Saison (Spargel, Eierschwammerl, Kiirbis, ...)
Geschmorte Rindsbackerl mit Erdipfel-Selleriepiiree & Sauce Demiglace

Flaumige Topfenknodel auf Roster der Saison

Preis pro Person 55,00
Preis ohne Suppe 48,00
Preis ohne Vorspeise 45,00

MENU 111

(vegan)

Gemisetatar auf Erdéipfelscheiben mit Rucola
Knoblauchcremesuppe

Karamellisierte Krautfleckerl

Schokoladenmousse mit frischen Beeren

Preis pro Person 49,00
Preis ohne Suppe 44,00
Preis ohne Vorspeise 40,00

Stiegl-Keller Salzburg
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SAISONALES

MENU I - FRUHLING

Barlauchcremesuppe mit Croutons
Rosa gebratenes Schweinefilet mit Frithlingsgemiise & Nusspolenta
Milchrahmstrudel mit Erdbeersauce

Preis pro Person 44,00

MENU II - SOMMER

Kalt marinierter Spargel mit Kriutervinaigrette
Rosa gebratenes Lammfilet mit Kartoffelpiiree & gebratenen Eierschwammerl

Topfen-Heidelbeerstrudel mit Vanillesauce

Preis pro Person 59,00

MENU III - HERBST

Kiirbiscremesuppe mit Kernol & gerosteten Kirbiskernen
Geschmorter Hirschschlogel mit Wurzelgemiise & Thymianrisotto

Scheiterhaufen mit Rumrosinen & Vanille

Preis pro Person 53,00

MENU IV - WINTER

Cremesuppe aus roten Riiben
Conlfierte Ginsekeule mit Serviettenknodel & Bier-Rotkraut

Schwarzwilderkirsch-Creme

Preis pro Person 56,00

Stiegl-Keller Salzburg
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UNSERE REINDL MENUS

Wie anno ,dazumal’ werden die Speisen auf grolen Platten, Pfannen
und Schiisseln auf den Tischen eingestellt.

ALMRAUSCH

Salzburger Brettljause
mit Schinken, Speck, Hartwiirsten, Kise, Aufstrichen, Sauergemiise, etc. dazu frisches

Bauernbrot

Knusprige Schweinshax “n mit Serviettenknodel & Sauerkraut

Kasnock 'n mit Rostzwiebeln & griinem Salat
Backhendl mit Kartoffelsalat

Kaiserschmarrn mit Zwetschkenroster

Preis pro Person 49,00

bis max. 100 Personen

EINE KLEINE SCHWEINEREI — AB VIERZIG PERSONEN

Cheddar-Biersuppe mit Croutons - serviert im Stiegl Steinkrug

Frisch gebratenes Spanferkel
dazu Semmelknodel, glaciertes Weilkraut und Stiegl-Biersatftl

Hiithnerfliiger] und Kartoffelspalten, Kaspressknodel mit Sauerrahm-Dip und griiner Salat

Strudelvariationen

Preis pro Person 45,00

bis max. 100 Personen
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BUFFET STIEGL-KELLER

(ab 50 Personen)

Reichhaltiges Salatbuffet

mit verschiedenen Essigen aus dem Hause Gélles & ausgesuchten Olen
Geriucherte, heimische Fische mit Honig-Dill-Senfsauce
Vorspeisenplatte ,Salzburger Land“

reichhaltiger Brotkorb mit Brez’'n, Bauernbrot & verschiedenem Gebick

klare Rinderbouillon mit verschiedenen Einlagen
Krustenbrat '] vom Schwein im Stiegl-Biersalt
Rindsgulasch

Gebratene Hithnerbrust

Karamellisierte Krautfleckerl (vegan)

Gebratenes Forellenfilet

Serviettenknodel, Kartoffeln, frisches Gemiise der Saison
Speckkrautsalat, Spitzle, Reis

Uberbackene Topfenpalatschinken

2erlei Schokoladenmousse

Kaiserschmarrn mit Zwetschkenroster

Preis pro Person 57,00
Aufpreis Kiseplatte (statt Kaiserschmarrn) 3,00

Stiegl-Keller Salzburg
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BUFFET OTTO-PFLANZL

(ab 50 Personen)
Hausdichter der Stiegl-Brauerei von 1895 - 1943

Reichhaltiges Salatbuffet

mit ausgesuchten Olen & Essigen aus dem Hause Golles sowie hausgemachten Dressings
Hausgebeizte Lachsforelle mit Dijon-Honig-Senf

Schinken- und Speckspezalititen aus den Salzburger Gauen reichhaltiger Brotkorb mit

frischem Schwarzbrot & verschiedenem Gebiack

Klare Rinderbouillon mit Kaspressknodel, Frittaten, Grieknockerl & frischem Schnittlauch
Gemiisecremesuppe der Saison mit Croutons

Roastbeef im Ganzen gebraten mit Portweinjus

Kross gebratenes Lachsforellenfilet

Saltimbocca vom Schwein in Zitronen-Buttersauce

Columbus-Risotto mit Grillkiise

Backhendlstiicke

Kartoffel, Butterreis, Kartoffel-Selleriepiiree, Kroketten, Grillgemiise der Saison

Osterreichische Kiiseauswahl
Mohn-Panna-Cotta mit Erdbeersauce

Mozart-Mousse mit knusprigem Biskuit und getrockneten Apfeln
Obstkorb

Preis pro Person 69,00

Stiegl-Keller Salzburg
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BUFFET BIERKULINARIUM

(ab 50 Personen)

Blattsalat mit ,, Wildshuter-Bier®- Dressing

Carpaccio vom Krustenbraten mit Kernol-Mayonnaise und roten Zwiebeln
Rindfleischsalat mit Kirbiskernol

Kartoffelsalat & 2 Salate der Saison

Cheddar Biersuppe mit Croutons

Stiegl-Bierfleisch vom Rind

Kaspressknodel

Boeuf Bierguignon

Gebratenes Saiblings-/ Forellenfilet (nach Verfiigbarkeit)
Columbus-Risotto

Sauerkraut, Serviettenknodel, Petersilienkartoffel
Bieramisu

Uberbackene Topfenpalatschinken mit Vanillesauce

Schokoladenmousse
Preis pro Person 59,00
GETRANKEANGEBOT

Die passenden Begleiter fiir Thre kulinarische Reise durch das Schlemmerreich Stieglkeller
- gerne senden wir Thnen auf Wunsch unsere Getrinkekarten zu!

Stregl-Keller Salzburg
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RAUMLICHKEITEN/RAUMPLANE
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RAUMKAPAZITATEN
GROBER SAAL - Gesamtfliche 560 m2 Brauhaus- Gala-Bestuhlung
Bestuhlung runde Tische
lange Tafeln
ohne Empore — mit Buffet 350 230
ohne Empore — serviertes Ment 420 270
mit Empore - Buffet 410 ---
mit Empore — serviertes Menii 480 -—
KLEINER SAAL - Gesamtfliche 240 m2
Buffet 100 60
serviertes Meni 125 60

Sollte eine Tanzfliche benotigt werden, reduziert sich die Personenzahl entsprechend.

STUBEN - Gesamtfliche 145 m2 Brauhaus-Bestuhlung
(siehe Raumplan)

Jagdzimmer 64m2

Serviertes Menti 68

Buffet (mittig im Raum) 52

Gartenzimmer 51 m2

Serviertes Menu 50
Zunftzimmer 30 m2
Serviertes Ment 30

Gartenzimmer & Zunftzimmer 81 m2

Serviertes Ment 86
Bulfet (im Zunftzimmer) 65
BUHNENMARBE
Breite Tiefe Hohe
GROBER SAAL -50m2 9m 5m > 350 m
KLEINER SAAL flexibel von 2, 1 m bis 3 3,5m
x4 m

Stiegl-Keller Salzburg
Festungsgasse 10 - A-5020 Salzburg - Tel.: +43 662 842631 - E-Mail: stieglkeller@gassner-gastronomie.at
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TON- UND LICHTTECHNIK

In beiden Silen 1st eine kleme Ton- und Lichtanlage vorhanden. Gerne stellen wir diese fir Thre
Veranstaltung zu einem Pauschalpreis von EUR 280,00 zur Verfiigung. Technische Details senden
WIr gerne zu.

Beamer & Lemnwand kénnen wir zu eimnem Pauschalpreis von € 280,00 zur Verfiigung stellen.

ZUFAHRT/PARKMOGLICHKEIT/LIFT

Fiir die Anheferung von Dekoration, Technik und anderem Material ist die Zufahrt werktags von
06.00 - 11.00 h moglich. Die Zufahrt per Taxi ist jederzeit moglich (nur Personentransport).

Pkws konnen i den Altstadtgaragen geparkt werden. Parktickets werden von uns entwertet!
Beeintrichtigte oder gehbehinderte Giste konnen gerne unseren (Transport-) Lift bentitzen.

FEIERN NACH MITTERNACHT

Ihre Feier muss nicht um Mitternacht enden - gerne verlingern wir die Sperrstunde fiir Sie.
Als Sperrstundenverlingerung ab 24 Uhr verrechnen wir fiir Personal pauschal pro Stunde:

0 bis 100 Personen 600,00

ab 100 Personen 300,00

UBERNACHTUNGSMOGLICHKEITEN
IN UNSEREM SCHWESTERNHOTEL ****SCHLOSSWIRT ZU ANIF

Die insgesamt 32 Zimmer sind individuell und mit viel Liebe zum Detail im Biedermeierstil gestaltet.
Das besondere und einzigartige Flair des Hauses schafft ein gemiitliches Wohlfithl-Ambiente.
Ein Highlight bietet das gemeinsame Frithstiick am Tag nach der Hochzeit - eine schéne Gelegenheit, um
diesen besonderen Tag noch einmal Revue passieren zu lassen.

7%
)

*xk*k Hotel & Restaurant Schlosswirt zu Anif
Salzachtalbundesstrasse 7, A-5081 Anif
info@schlosswirt-anif.at, www.schlosswirt-anif.at

Stiegl-Keller Salzburg
Festungsgasse 10 - A-5020 Salzburg - Tel.: +43 662 842631 - E-Mail: stieglkeller@gassner-gastronomie.at
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KONTAKTE

Gerne stellen wir Ihnen Kontakte von bewihrten Partnern, die das Haus und unsere Riumlichkeiten
kennen zur Verfugung.

STUHLHUSSEN/DEKORATION BAND

Joana”s World Wil Streb - Band & Kiinstlervermittlung
Tel: 0043 676 75 41 794 Tel: 0043 664 250 22 72

Mail: office@joanasworld.at Mail: info@streb.at
FLORISTIK/DEKORATION FOTOGRAF

Girtnerel Aiglhof Wild+ team Fotoagentur GmbH

Tel: 0043 662 43 23 43 Tel: 0043 662 62 01 260

Mail: office@gaertnerei-aiglhof.at Mail: foto@wildbild.at

FOTOBOX

Fotoconnect

Tel: 0043 664 95 15 191
Mail: office@fotoconnect.at

Stregl-Keller Salzburg
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ALLGEMEINE GESCHAFTSBEDINGUNGEN

Preise:

Alle Preise verstehen sich beil Speisen pro Person, bel Getrinken pro Einheit (Flasche, Glas etc.) inkl.
MwSt. und Service und sind ohne Abzug an den Stiegl-Keller zahlbar, sofern nichts Gegenteiliges
schriftlich vereinbart wird. Die Preise verstehen sich immer fiir das aktuelle Quartal und konnen
quartalsweise angepasst werden.

Reservierung:

Reservierungen missen in schriftlicher Form (Fax oder Brief) mit Unterschrift, Firmenstempel
und UID- Nummer erfolgen. Anderungen der Bankettvereinbarung bedirfen der Schriftform.
Gerichtstand 1st  Salzburg. Ohne Unterschrift konnen wir keine Aufirige bearbeiten. Mit der
Unterschrift werden unsere allgemernen Geschiftsbedingungen anerkannt.

Wenn nicht schriftlich anders vereinbart, so ist die endgiiltige Gistezahl vom Kunden spiitestens
10 Tage vor der Veranstaltung verbindlich und schriftlich zu fixieren. Diese Zahl gilt als
garantierte Mindestzahl, die in jedem Falle verrechnet wird!

Bel emer Verinderung der Gistezahl nach oben, wird die Firma Gassner - Stiegl-Keller - bei
Bekanntgabe durch den Kunden weniger als drei Tage vor der Veranstaltung nach bestem
Wissen und Gewissen versuchen, den entsprechenden Mehrbedarf abzudecken. Eventuelle
dadurch entstehende Mehrkosten gehen zu Lasten des Kunden.

‘Warenangebot:

Unser umfangreiches Sortiment i1st immer wieder saisonal bedingten Verinderungen
unterworfen. Sollten einzelne Artikel vortibergehend nicht vorhanden sein, behalten wir uns
einen Austausch gegen zumindest gleichwertige Ware vor. Selbstverstindlich ist unser Angebot
als Vorschlag zu betrachten, den wir gerne in jeder von unseren Kunden gewuinschten Art und
Weise veriandern.

Verrechnung:
Bestellte Menitis und Buffets werden entsprechend der bestellten Menge verrechnet.
Getrinke sofern nicht gesondert vereinbart nach Verbrauch.

Anzahlung:

Bei Veranstaltungen (ab 50 Personen) ist eine Anzahlung in der Hohe von 509 der zu
erwartenden Rechnungssumme bis 21 Tage vor der Veranstaltung an uns zu tberweisen. Beil
GroBveranstaltungen behalten wir uns die Hohe der Anzahlungssumme vor. Sollte die
Anzahlungssumme nicht bis spitestens 10 Tage vor Veranstaltungsbeginn auf unserem Konto
eingegangen sein, behalten wir uns vor, die Veranstaltungsvereinbarung unsererseits - ohne
Anspruche des Vertragspartners - zu losen.

Z.ahlungsbedingungen:
Die Rechnung ist wie brancheniiblich, innerhalb von 10 Tagen ab Rechnungsdatum ohne Abziige
zu bezahlen. Bei Nichteinhaltung werden Ihnen Verzugszinsen von 7%p.A. verrechnet.

Der Auftraggeber ist nicht berechtigt, Zahlungen wegen nicht vollstindiger Leistung oder
Bemiingelung zuriickzuhalten. Der Aulftraggeber darf nur mit unbestrittenen oder rechtskriftig
festgestellten Anspriichen aufrechnen.

Geleistete Zahlungen werden stets zum Ausgleich der jewelils dltesten Forderungen herangezogen.
Die Annahme eines Neuauftrags erfolgt erst, wenn eventuelle AuBenstinde vollstindig beglichen
wurden.

Stiegl-Keller Salzburg
Festungsgasse 10 « A-5020 Salzburg - Tel.: +43 662 842631 - E-Mail: stieglkeller@gassner-gastronomie.at
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Bankverbindung:

Gassner & Gassner Gastronomie GmbH
Spingler Bank

BLZ 19530

Konto Nr. 100393307

IBAN AT49 1953 0001 0039 3307
BIC RVSAAT2S018

Storno:

Sollten Sie aus unvorhergesehenen Griinden die Veranstaltung stornieren bitten wir Sie, uns dies
schriftlich spitestens 60 Tage vor dem Veranstaltungsbeginn mitzuteilen. In diesem Falle entstehen
keine Stornokosten. Fiir eine Stornierung bis 31 Tage vor Veranstaltungsbeginn verrechnen wir eine
Stornogebiihr in der Hohe von 50% der gebuchten Leistungen auBer bei Rahmenprogrammen,
diese miussen zu 1009% verrechnet werden. Bei Stornierung bis 21 Tage vor der Veranstaltung
verrechnen wir 809% Stornogebiihr.

Fir Stornierungen zwischen 7 Tage vor Veranstaltungsbeginn und dem Veranstaltungstag werden
Ihnen 100% der gebuchten Leistungen in Rechnung gestellt. STORNIERUNGEN KONNEN
NUR IN SCHRIFTLICHER FORM AKZEPTIERT WERDEN!

Haftung:

Mitgebrachte Gegenstinde, insbesondere Dekorationsmaterial, miissen den feuerpolizeilichen
Anforderungen entsprechen und eine Montage muss mit dem Veranstaltungsleiter oder leitenden
Mitarbeiter abgesprochen werden. Fur bei der Montage oder Demontage entstandene Schiden
haftet der Veranstalter.

Anmeldung:
Als Veranstalter sind Sie selbst fur allfallige behordliche Bewilligungen verantwortlich, im Falle von
Musikdarbietungen auch fir die Anmeldung und Abrechnung bei der AKM.

Beanstandung:

Beanstandungen sind unverziiglich miindlich dem Veranstaltungsleiter mitzuteilen. Kommt der
Aulftraggeber seiner Mitteilungspflicht nicht nach und kénnen die Mingel aufgrund des Verhaltens
des Auftraggebers nicht rechtzeitig wihrend oder bis zum Ende der Veranstaltung behoben werden,
konnen aus den festgestellten Mingeln keine Schadensersatzanspriiche des Auftraggebers
hergeleitet werden.

Nichterfiillung:

Streik, Feuer sowie schwerwiegende, die Leistung verhindernde Umstinde auRerhalb des Stiegl-
Keller, msbesondere Fille hoherer Gewalt, berechtigen dieses, die Vereinbarung ohne
Schadensersatzpflicht in irgendeiner Form zu losen.

AbschlieRendes & Zahlungsvereinbarungen:
Private Veranstaltungen sind in bar oder per Kreditkarte spitestens am Folgetag der Veranstaltung zu
bezahlen.

Stiegl-Keller Salzburg
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DIE ZUFRIEDENHEIT UNSERER GASTE IST
GEPRAGT VON DER ERFOLGSPHILOSOPIE
DES GASSNER FAMILIEN-UNTERNEHMENS ...

,GENUSS AUS LEIDENSCHAFT’

4% Hotel & Restaurant Schlosswirt zu Anif
Gasthaus zu Schloss Hellbrunn, Salzburg
Stiegl-Keller, Salzburg
Stiegl-Klosterhof, Linz

WWW.GASSNER-GASTRONOMIE.AT
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